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= Profil

Ambiciozni pomo¢nik glavnog kuvara sa preko 7 godina iskustva u vodenju kulinarskih timova u luksuznim restoranima i hotelima.
Imam ugledan dosije u nadgledanju osoblja, unapredenja rada kuhinje i kreiranju inovativnih menija koji premasuju ocekivanja

gostiju.

@ Radno iskustvo

Pomoc¢nik glavnog kuvara

Restoran Panorama, Beograd

Vrsim duznost zamenika glavnog kuvara, nadgledajuci tim od 12 kuvara kako bih osigurao da sve zadatke
izvrSavaju na vreme i u skladu sa standardima. Saradujem sa glavnim kuvarom u cilju postizanja kontinuiranog
unapredenja stvaranjem i primenom inovativnih stavki na meniju. Nadgledam operacije u kuhinji, ukljucujuéi
pripremu hrane, upravljanje inventarom, i odrzavam visoke standarde higijene, bezbednosti i sanitacije u
kuhinji.

« Obucio i uputio 10 novih ¢lanova osoblja u tehnike kuvanja i bezbednost hrane.

« Podstakao razvoj sezonskog menija, Sto je rezultiralo povec¢anjem prihoda od 15% u roku od 3 meseca.

« Smanjio troskove u kuhinji za 15.000 dinara mesec¢no pronalazenjem novih dobavljaca i stavki na meniju.

Kuvar menadzer

Restoran Tri fazana, Beograd

Nadgledao sam sekciju za pripremu hrane i obezbedio da jela budu pripremljena po visokim standardima.
Saradivao sam sa drugim kuvarima kako bih podstakao inovacije u funkcionisanju kuhinje, novim stavkama na
meniju i sastojcima. Motivisao i mentorisao sam mlade kuvarice i kuvare, uz obezbedivanje postovanja svih
propisa i procedura.

« Povecao sam prihod za 20% jer su gosti bili zadovoljni, kao i efikasnim upravljanjwm inventarom u roku od 4
meseca.

« Obucio sam nove ¢lanove osoblja o radu u kuhinji i protokolima bezbednosti.

« Unapredio i odrZao rang restorana od 4.1 do 4.7 zvezdica na Google-u u toku prve godine.

= Dodatno iskustvo

Kuvar, Restoran Stari hrast, Beograd, 2015-2017.
Pomocdni kuvar, Restoran Molijer, Beograd, 14-2015.

Profesionalne vestine

Planiranje i razvoj menija, vestine kuvanja, upravljanje inventarom, obuka osoblja, bezbednost hrane i higijena,
vestine rukovanja noZzem, upravljanje vremenom, upravljanje kuhinjom i budZetiranje.

2019 - Sadasnjost

2017-2019
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® Obrazovanje

Profesionalni kuvar 2012 -2015
Visoka hotelijerska skola, Beograd

Smer: Gastronomija

Kuvar 2009 -2012
Ugostiteljsko-turisticka skola, Beograd

= Jezici

engleski - napredni; nemacki - razgovorni; francuski - pocetni



